UCHWAŁA NR XXXIX/530/09

Rady Miasta Kołobrzeg

z dnia 1 grudnia 2009 r.

w sprawie ustalenia opłat z tytułu działalności świadczonej przez Żłobek

„KRASNAL” w Kołobrzegu prowadzony przez Gminę Miasto Kołobrzeg.

        Na podstawie art. 18 ust. 2 pkt 15 ustawy z dnia 8 marca 1990 r. o samorządzie gminnym (Dz. U. z 2001 r. Nr 142, poz. 1591, z późn. zm.) oraz art. 34b ust. 2 ustawy z dnia 30 sierpnia 1991 r. o zakładach opieki zdrowotnej (Dz. U. z 2007 r.    Nr 14, poz. 89, z późn. zm.) uchwala się, co następuje:

         § 1.1. Ustala się odpłatność z tytułu działalności świadczonej przez Żłobek „KRASNAL” w Kołobrzegu prowadzony przez Gminę Miasto Kołobrzeg, za okres jednego miesiąca w wysokości:

1) 150,00 zł – opłata stała związana z przygotowaniem posiłków dla dzieci, 
      ponoszona przez rodziców i opiekunów prawnych nie pobierających zasiłku 
      rodzinnego,

2) 130,00 zł – opłata stała związana z przygotowaniem posiłków dla dzieci, 
      ponoszona przez rodziców i opiekunów prawnych pobierających zasiłek 
      rodzinny,
3)  4,50 zł – dzienna stawka żywieniowa za 3 posiłki,

4)  3,30 zł – dzienna stawka żywieniowa za 2 posiłki.
2. Wprowadza się ulgi w opłacie stałej związanej z przygotowaniem posiłków dla dzieci w wysokości 50%, ponoszonej przez rodziców i opiekunów prawnych samotnie wychowujących dzieci oraz na drugie i kolejne dziecko w Żłobku, jeżeli pobierają zasiłek rodzinny.

3. Zwalnia się z opłaty stałej związanej z przygotowaniem posiłków dla dzieci, rodziców i opiekunów prawnych dzieci niepełnosprawnych.

4. Nie pobiera się dziennej stawki żywieniowej za każdy dzień nieobecności dziecka w Żłobku.

5. Wprowadza się obowiązek udokumentowania prawa do ulgi przez rodziców i opiekunów prawnych ubiegających się o ulgę.

         §  2. Wykonanie uchwały powierza się Prezydentowi Miasta Kołobrzeg.

         § 3. Traci moc uchwała Nr XXVII/383/08 Rady Miasta Kołobrzeg z dnia 16 grudnia 2008 r. w sprawie ustalenia opłat z tytułu działalności świadczonej przez Żłobek „KRASNAL” w Kołobrzegu prowadzony przez Gminę Miasto Kołobrzeg.

         § 4. Uchwała wchodzi w życie z dniem 01 stycznia 2010 roku.
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DOTYCZĄCA  KOSZTÓW  ZWIĄZANYCH  Z  PRZYGOTOWANIEM

POSIŁKÓW  DLA  DZIECI  W  ŻŁOBKU  „KRASNAL”

wg planu budżetowego na 2009r.

	 Rodzaje wydatków przyjętych do wyliczenia opłaty stałej wg §
	Planowana kwota do wyliczenia opłaty stałej wg planu budżetowego na 2009r
	Procentowy udział kosztów związanych z przygotowaniem posiłków
	Wysokość kosztów związanych z przygotowaniem posiłków

	  1. Energia  elektryczna

  2. Energia  cieplna

  3. Gaz

  4. Woda

  5. Ścieki

  6. Środki czystości

  7. Pobory prac. kuchni i diet.

  8. Pobory intendent-mag.

  9. ZUS / liczony od poz. 7+8/

10. Fundusz Pracy / liczony od poz. 7+8/

11. Wywóz śmieci

12. Konserwacja dźwigów 

13. Rozmowy telefoniczne

14. Zakł. Fun. Świad. Socjalnych

15. BHP dla prac. kuchni

16. Zakup usług zdrowotnych

17. Przegląd inst. gazowej

18. Przegląd inst. elektrycznej


	16 464,00

39 500,00

1 540,00

2 300,00

3 000,00

5 500,00

82 719,00

32 696,00

17647,00

2497,00

1 800,00

1 400,00

2 400,00

4 000,00

                  485,00

190,00

600,00

600,00


	35%

25%

100%

45%

45%

20%

100%

100%

100%

100%

40%

100%

40%

100%

100%

100%

100%

35%
	5 762,00

9 875,00

1 540,00

1 035,00

1 350,00

1 100,00

82 719,00

32 696,00

17 647,00

2 497,00

720,00

1 400,00

960,00

4 000,00

485,00

190,00

600,00

210,00



	                      RAZEM
	215.338,00
	
	164 786,00


Zapisanych  dzieci w Żłobku na dzień 01.09.2009 r.-85.

164 786,00 : 12 = 13 732,17 : 85 dzieci = 161,56 zł miesięczny koszt związany z przygotowaniem posiłków dla dzieci.

Ponieważ trudno jest wydzielić koszty przygotowania posiłków z ogółu kosztów utrzymania Żłobka /z uwagi na brak podliczników/ wielkość kosztów określono na podstawie planu budżetowego na 2009rok z uwzględnieniem następujących proporcji:

1. Energia elektryczna

Większość energii elektrycznej zużywana jest na potrzeby pralni, natomiast na potrzeby kuchni przyjęto 35% ogólnego zużycia.

2. Ogrzewanie pomieszczeń kuchni i magazynów – przyjęto 25% ogólnego zużycia

3. Gaz – wyłącznie dla potrzeb kuchni – 100%

4-5. Woda i ścieki – przyjęto 45% ogólnego zużycia dla potrzeb kuchni, a 55% na potrzeby pralni i utrzymanie stanu higieniczno-sanitarnego wszystkich pomieszczeń oraz mycie dzieci.

6. Środki czystości dla potrzeb kuchni – 20%.

7 – 10. Wynagrodzenia, ZUS, Fundusz Pracy

Uwzględniono płace kucharki, pomocy kuchennej, dietetyczki, i intendenta-magazyniera – przyjęto 100% wynagrodzenia oraz ZUS i Fundusz Pracy.

11. Wywóz śmieci – przyjęto 40%  kosztów.

12. Konserwacja dźwigów towarowych – 100% wyłącznie dla potrzeb kuchni.

13. Rozmowy telefoniczne – przyjęto 40% na zamawianie artykułów spożywczych u dostawców.

14 – 15 i 18. W tych wydatkach uwzględniono odpisy na Zakładowy Fundusz Świadczeń Socjalnych,  zakup usług zdrowotnych /Medycyna Pracy/, odzieży i obuwia ochronnego  dla personelu kuchni, intendenta-magazyniera i dietetyka.

16 – 17. Uwzględniono koszt rocznych przeglądów instalacji gazowej -100%, elektrycznej – 35%.

                              KALKULACJA                                   Załącznik 2

stawki żywieniowej opartej  na 3  jadłospisach wzorcowych – norma  na  85 dzieci – zastosowano ceny z miesiąca września 2009r.

JADŁOSPIS  Nr 1

Śniadanie:   Pasta mięsna z zieloną pietruszką, pieczywo mieszane, masło,  płatki ryżowe na mleku, pomidor.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- chleb wiejski – 600g

- chleb razowy – 800g

- bułka bagietka – 350g

- mleko pełne 3,2%

- masło

- cukier

- zielona pietruszka

- mięso wieprzowe - łopatka

- pomidor

- płatki ryżowe
	3,5 szt.

1,5 szt.

4 szt.

21,25 l

0,43 kg

0,43 kg

4 pęczki

2,10 kg

4,25 kg

0,85 kg
	1,32

1,82

1,70

1,63

12,84

2,45

1,00

17,30

2,80

13,45
	4,62

2,73

6,80

34,64

5,52

1,05

4,00

36,33

11,90

11,43


                                                                                                       Razem   119,02 zł
Obiad: Zupa  kalafiorowa z rozdrobnionym mięsem –zabielana, kotlet   rybny duszony w sosie jarzynowym, ziemniaki puree z koperkiem, sałatka z buraczków i jabłek z dodatkiem kiwi, kompot truskawkowy, owoc – banan.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- kalafior

- marchew

- pietruszka korzeń

- seler

- por

- ziemniaki

- cebula

- olej słonecznikowy

- koper zielony

- pietruszka zielona

- mleko pełne 3,2%

- masło

- sól 

- cukier

- ryba - filet z dorsza

- jajka

- śmietana 18%

- bułka pszenna – 100g

- burak czerwony

- jabłko

- kiwi

- kompot truskawkowy – 0,9l

- szynka wieprzowa

- banan

- mąka pszenna
	4,25 kg

6,00 kg

1,70 kg

1,70 kg

0,85 kg

17,00 kg

0,25 kg

0,25 l

4 pęczki

4 pęczki

1,70 l

0,50 kg

0,30 kg

1,30 kg

3,40 kg

8 szt.

1,30 l

4 szt.

6,00 kg

3,40 kg

0,85 kg

6 szt.

1,70 kg

6,00 kg

0,60 kg
	3,50

1,00

2,60

2,20

2,50

0,70

1,00

5,55

1,00

1,00

1,63

12,84

0,74

2,45

18,00

0,34

5,58

0,39

0,90

1,80

6,00

3,50

13,99

4,21

1,58
	14,88

6,00

4,42

3,74

2,13

11,90

0,25

1,39

4,00

4,00

2.77

6,42

0,22

3,19

61,20

2,72

7,25

1,56

5,40

6,12

5,10

21,00

23,78

25,26

0,95


                                                                                                         Razem    225,65 zł   
Podwieczorek: twarożek miksowany na słodko z cukrem waniliowym, owoc - jabłko 

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- twaróg półtłusty

- mleko pełne 3,2%

- cukier

- cukier waniliowy – 10g

- jabłko
	6,80 kg

4,25 l

0,85 kg

9 szt.

4,25 kg
	9,28

1,63

2,45

0,25

1,80
	63,10

  6,93

  2,08

  2,25

  7,65


                                                                                                       Razem     82,01 zł

119,02 + 225,65 + 82,01 = 426,68 : 85 = 5,02zł
JADŁOSPIS Nr 2

Śniadanie: Serek topiony śmietankowy, szczypiorek, pieczywo mieszane, masło, płatki owsiane na mleku, owoc – jabłko.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- chleb wiejski – 600 g

- chleb razowy – 800 g

- bułka bagietka – 350 g

- mleko pełne 3,2%

- masło

- cukier

- szczypiorek,

- serek topiony, śmietankowy

- płatki owsiane

- jabłko                                           
	3,5 szt.

1,5 szt.

4 szt.

21,25 l

0,43 kg

0,43 kg

4 pęczki

1,70 kg

0,85 kg

4,25 kg
	1,32

1,82

1,70

1,63

12,84

2,45

1,00

18,40

2,70

1,80
	4,62

2,73

6,80

34,64

5,52

1,05

4,00

31,28

2,30

7,65


                                                                                                       Razem    100,59 zł
Obiad: Zupa pomidorowa z lanymi kluskami – zabielana, pulpet mięsny w sosie pietruszkowym, ziemniaki puree z koperkiem, surówka z białej kapusty, jabłka i marchewki, kompot z czarnych porzeczek, owoc – banan.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- koncentrat pomidorowy-200g

- koperek zielony

- pietruszka-korzeń

- marchew

- por

- seler

- ziemniaki

- masło

- jajka

- pietruszka zielona

- mąka pszenna

- szynka wieprzowa

- śmietana 18%

- sól

- mleko pełne 3,2%

- cukier

- bułka pszenna – 100g

- kapusta biała

- jabłko

- kompot z czar. porzecz. 0,9l

- banan

- cebula

- olej
	7 szt.

4 pęczki

1,70 kg

6,80 kg

0,85 kg

1,70 kg

10,20 kg

0,50 kg

38 szt.

4 pęczki

1,70 kg

3,60 kg

1,30 l

0,30 kg

1,70 l

1,30 kg

4 szt.

5,10 kg

3,40 kg

6 szt.

6,00 kg

0,20 kg

0,25 l
	2,79

1,00

2,60

1,00

2,50

2,20

0,70

12,84

0,34

1,00

1,58

13,99

5,58

0,74

1,63

2,45

0,39

1,00

1,80

3,65

4,21

1,00

5,55
	19,53

4,00

4,42

6,80

2,13

3,74

7,14

6,42

12,92

4,00

2,69

50,36

7,25

0,22

2,77

3,19

1,56

5,10

6,12

21,90

25,26

0,20

1,39


                                                                                                          Razem  199,11 zł
Podwieczorek: Krem z kaszki kukurydzianej gotowanej na mleku, polany miksowanymi malinami.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- mleko pełne 3,2%

- kaszka kukurydziana

- cukier

- maliny
	21,25 l

2,10 kg

0,85 kg

3,40 kg
	1,63

4,33

2,45

15,52
	34,64

9,09

2,08

52,77


                                                                                                          Razem    98,58 zł

100,59 + 199,11 + 98,58 = 398,28 : 85 = 4,69 zł
JADŁOSPIS Nr 3

Śniadanie: Pasta z twarogu i jaj z zieloną pietruszką, pieczywo mieszane, masło, makaron na mleku, pomidor.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- chleb wiejski - 600 g

- chleb razowy – 800 g

- bułka bagietka – 350 g

- mleko pełne 3,2%

- masło

- cukier

- zielona pietruszka

- twaróg półtłusty

- jajka

- makaron

- pomidor
	3,5 szt.

1,5 szt.

4 szt.

21,25 l

0,43 kg

0,43 kg

4 pęczki

1,30 kg

17 szt.

0,85 kg

4,25 kg
	1,32

1,82

1,70

1,63

12,84

2,45

1,00

9,28

0,34

10,00

2,80
	4,62

2,73

6,80

34,64

5,52

1,05

4,00

12,06

5,78

8,50

11,90


                                                                                                         Razem     97,60 zł
Obiad: zupa groszkowa (przecierana) – zabielana, potrawka z kurczaka, ryż gotowany na sypko, marchewka gotowana, oprószana, kompot z wiśni (bez pestek), owoc – jabłko.

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- groszek zielony

- marchew

- pietruszka zielona

- koperek zielony

- pietruszka-korzeń

- por

- seler

- ziemniaki

- piersi drobiowe

- uda z kurczaka

- mąka pszenna

- masło

- sól 

- ryż

- kompot z wiśni (bez pestek)

- cukier

- jabłko

- śmietana 18%


	3,40 kg

15,30 kg

4 pęczki

4 pęczki 

1,70 kg

0,85 kg

1,70 kg

6,80 kg

1,70 kg

2,55 kg

0,85 kg

0,50 kg

0,30 kg

2,50 kg

6 szt.

1,30 kg

4,25 kg

1,30 l


	4,50

1,00

1,00

1,00

2,60

2,50

2,20

0,70

14,50

6,50

1,58

12,84

0,74

3,78

4,69

2,45

1,80

5,58

 
	15,30

15,30

4,00

4,00

4,42

2,13

3,74

4,76

24,65

16,58

1,34

6,42

0,22

9,45

28,14

3,19

7,65

7,25

   


                                                                                                          Razem   158,54 zł

Podwieczorek:  budyń  mleczno-waniliowy  polany  miksowanymi truskawkami

	Produkty spożywcze
	Ilość
	Cena
	Wartość

	- mleko pełne 3,2%

- mąka ziemniaczana

- cukier

- cukier waniliowy 10g

- truskawki mrożone
	21,25 l

1,30 kg

0,85 kg

9 szt.

3,40 kg
	1,63

3,79

2,45

0,25

6,42
	34,64

4,93

2,08

2,25

21,83


                                                                                                            Razem  65,73 zł
97,60 + 158,54 + 65,73 =321,87 : 85 = 3,79 zł.

Po podsumowaniu kosztów z trzech dni:

 5,02 + 4,69+ 3,79 = 13,50 : 3 = 4,50 zł – dzienna stawka żywieniowa za 3 posiłki,

 3,62 + 3,50 + 2,64 = 9,76 : 3 = 3,25 zł – dzienna stawka żywieniowa za 2  posiłki.

Średni koszt wyżywienia na 1 dziecko w Żłobku w miesiącach  I – IX 2009 wynosił –  4.46 zł.
